Il nostro aperitivo: Vermouth di vernaccia
Olive alla sarda, crema di pecorino
salsiccia sul tagliere, pane carasau e civraxiu caldo

Calamaro, crema di finocchi e ceci croccanti
Agliata alla bosana
Tartare di muggine e..?

(0} La sarda fritta con cipolla caramellata

Polpo in galera con le olive affumicate

Curzetto carlofortino con arselle, broccoli e bottarga
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Grigliata mista del golfo cotta a carbone ~-

Erborinato di Dorgali, confettura e scaglie di cioccolato
Raviolini di ricotta con salsa di miele e filuferru

Acqua microfiltrata
Caffé e mirto, limone, anice, liquirizia di Paulilatino
IL MENU PUO ESSERE UTILIZZATO PER UN MINIMO DI DUE PERSONE,VALE PER TUTTI | COMMENSALLI
E NON PUO ESSERE MODIFICATO. (OGNI MODIFICA COMPORTA UNA VARIAZIONE DI PREZZO)

MENU SOGGETTI A VARIAZIONE IN BASE ALLA DISPONIBILITA DEL PRODOTTO
E NON INDICATI PER INTOLLERANTI E ALLERGICI.
VALIDO DAL MERCOLEDI AL SABATO ESCLUSI GIORNI FESTIVI

€ 60,00 a pax escluso vino, bibite e distillati
€ 70,00 a pax con vino: “Opale” vermentino cantine Mesa (1 btl x 2 pax)
€ 75,00 a pax con abbinamento di 4 vini al bicchiere
(chiedere al personale in sala)

SCARICA IL NOSTRO
MENU A LA CARTE
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Our aperitif: Vernaccia vermouth
Sardinian olives, pecorino cream cheese,
sausage on the cutting board, carasau bread and hot civraxiu

Squid, fennel cream and crunchy cheakpeas

Bosana style garlic-sauced fish '/
| Mullet tartare and...? { ' off
*‘ Fried sardine with caramelized onion @’J
“ \ﬁ Octopus ”in prison” with smoked olives
Carloforte curzetto with clams, broccoli and bottarga =,
Mixed grill from the gulf cooked on charcoal L\___:;

Dorgali blue-veined cheese , jam e chocolate shavings
Little ricotta ravioli with honey and filuferru sauce

Microfiltered water
Coffee and myrth, lemon, filuferru, sambuca and liquorice from Paulilatino

THE MENU CAN BE USED FOR A MINIMUM OF TWO PEOPLE, IT APPLIES TO ALL GUESTS
AND CANNOT BE CHANGED.

Menus subject to change based on product availability
and not suitable for intolerants and allergies.
Available from tuesday to saturday excluding holidays .

€60.00 by person excluding wine, soft drinks and spirits
€70.00 by person with wine: “Opale” Vermentino Cantine Mesa (1 btl x2 pax)
€75.00 by person with 4 wines by the glass (ask our staff)

DOWNLOAD OUR
MENU A LA CARTE
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