
Il nostro aperitivo: Vermouth di vernaccia
Olive alla sarda, crema di pecorino

salsiccia sul tagliere, pane carasau e civraxiu caldo

Calamaro, crema di finocchi e ceci croccanti
Agliata alla bosana

Tartare di muggine e..?
La sarda fritta con cipolla caramellata

Polpo in galera con le olive affumicate 

Curzetto carlofortino con arselle, broccoli e bottarga  

Grigliata mista del golfo cotta a carbone

Erborinato di Dorgali, confettura e scaglie di cioccolato

Raviolini di ricotta con salsa di miele e filuferru

Acqua microfiltrata
Caffè  e mirto, limone, anice, liquirizia di Paulilatino

Menù Sa Cardiga

SCARICA IL NOSTRO

MENÙ À LA CARTE

I L  M E N Ù  P U Ò  E S S E R E  U T I L I Z Z A T O  P E R  U N  M I N I M O  D I  D U E  P E R S O N E , V A L E  P E R  T U T T I  I  C O M M E N S A L I
 E  N O N  P U Ò  E S S E R E  M O D I F I C A T O .  ( O G N I  M O D I F I C A  C O M P O R T A  U N A  V A R I A Z I O N E  D I  P R E Z Z O )

M E N Ù  S O G G E T T I  A  V A R I A Z I O N E  I N  B A S E  A L L A  D I S P O N I B I L I T À  D E L  P R O D O T T O  
E  N O N  I N D I C A T I  P E R  I N T O L L E R A N T I  E  A L L E R G I C I .

V A L I D O  D A L  M E R C O L E D I  A L  S A B A T O  E S C L U S I  G I O R N I  F E S T I V I

€  6 0 , 0 0  a  p a x  e s c l u s o  v i n o ,  b i b i t e  e  d i s t i l l a t i
€  7 0 , 0 0  a  p a x  c o n  v i n o :  “ O p a l e ”  v e r m e n t i n o  c a n t i n e  M e s a  ( 1  b t l  x  2  p a x )

€  7 5 , 0 0  a  p a x  c o n  a b b i n a m e n t o  d i  4  v i n i  a l  b i c c h i e r e
( c h i e d e r e  a l  p e r s o n a l e  i n  s a l a )



 Sa Cardiga Menù
Our aperitif: Vernaccia  vermouth

Sardinian olives, pecorino cream cheese,
sausage on the cutting board, carasau bread and hot civraxiu

Squid, fennel cream and crunchy cheakpeas
Bosana style garlic-sauced fish 

Mullet tartare and...?
Fried sardine with caramelized onion

Octopus "in prison" with smoked olives

 Carloforte curzetto with clams, broccoli and bottarga

Mixed grill from the gulf cooked on charcoal

  Dorgali blue-veined cheese , jam e chocolate shavings

Little ricotta ravioli with honey and filuferru sauce

Microfiltered water
Coffee and myrth, lemon, filuferru, sambuca and liquorice from Paulilatino

€ 6 0 . 0 0  b y  p e r s o n  e x c l u d i n g  w i n e ,  s o f t  d r i n k s  a n d  s p i r i t s
€ 7 0 . 0 0  b y  p e r s o n  w i t h  w i n e :  “ O p a l e ”  V e r m e n t i n o  C a n t i n e  M e s a  ( 1  b t l  x  2  p a x )

€ 7 5 . 0 0  b y  p e r s o n  w i t h  4  w i n e s  b y  t h e  g l a s s  ( a s k  o u r   s t a f f )

T H E  M E N U  C A N  B E  U S E D  F O R  A  M I N I M U M  O F  T W O  P E O P L E ,  I T  A P P L I E S  T O  A L L  G U E S T S
 A N D  C A N N O T  B E  C H A N G E D .

DOWNLOAD OUR 

MENÙ À LA CARTE

M e n u s  s u b j e c t  t o  c h a n g e  b a s e d  o n  p r o d u c t  a v a i l a b i l i t y  
a n d  n o t  s u i t a b l e  f o r  i n t o l e r a n t s  a n d  a l l e r g i e s .

A v a i l a b l e  f r o m  t u e s d a y  t o  s a t u r d a y  e x c l u d i n g  h o l i d a y s  .
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