Il nostro aperitivo: Vermouth di vernaccia
Olive alla sarda, crema di pecorino
salsiccia sul tagliere, pane carasau e civraxiu caldo

Bottarga di muggine con sedano e uva dolce
Tonno fresco alla carlofortina
Ostrica irlandese sul ghiaccio

Muggine fritto con salsa alle zucchine
Seppia alla diavola

Malloreddus al ragu di calamari e fiori di zucca
Grigliata mista del golfo cotta a carbone
La nostra torta al carrello

Acqua microfiltrata
Caffe e mirto, limoncino o filuferru
IL MENU PUO ESSERE UTILIZZATO PER UN MINIMO DI DUE PERSONE,VALE PER TUTTI | COMMENSALI

E NON PUO ESSERE MODIFICATO. (OGNI MODIFICA COMPORTA UNA VARIAZIONE DI PREZZO)

MENU SOGGETTI A VARIAZIONE IN BASE ALLA DISPONIBILITA DEL PRODOTTO
E NON INDICATI PER INTOLLERANTI E ALLERGICI.
VALIDO DAL MERCOLEDI AL SABATO ESCLUSI GIORNI FESTIVI

€ 55,00 a pax escluso vino, bibite e distillati
€ 70,00 a pax con vino: “Opale” vermentino cantine Mesa (1 btl x 2 pax)
€ 75,00 a pax con abbinamento di 4 vini al bicchiere(secondo tipologia
disponibile)

SCARICA IL NOSTRO
MENU A LA CARTE
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