
Il nostro aperitivo: Vernaccia come una volta
Olive alla sarda, crema di pecorino

salsiccia sul tagliere, pane carasau e civraxiu caldo

Bottarga di tonno nel suo giardino estivo
Catalana di polpo nostrano

Piccola tartare di tonno rosso e cappero selargino
Ostrica irlandese sul ghiaccio e il suo intingolo

Calamaro fritto ripieno di patata e pecorino

Raviolo di tonno rosso e crema di zucchine

Grigliata mista del golfo cotta a carbone

La pardula trasformata in gelato

Acqua microfiltrata
Caffè e mirto, limoncino o filuferru 

M e n ù  s o g g e t t i  a  v a r i a z i o n e  i n  b a s e  a l l a  d i s p o n i b i l i t à  d e l  p r o d o t t o  
e  n o n  i n d i c a t i  p e r  i n t o l l e r a n t i  e  a l l e r g i c i .

€  5 5 , 0 0  e s c l u s o  v i n o ,  b i b i t e  e  d i s t i l l a t i
€  7 0 , 0 0  c o n  v i n o  i n  a b b i n a m e n t o :  “ O p a l e ”  v e r m e n t i n o  c a n t i n e  M e s a  ( 1  b t l  x  2  p a x )

€  7 5 , 0 0  C o n  a b b i n a m e n t o  4  v i n i  a l  b i c c h i e r e   (  s e c o n d o  t i p o l o g i a  d i s p o n i b i l e )

Menù  degustazione  Sa  Cardiga
I L  M E N Ù  P U Ò  E S S E R E  U T I L I Z Z A T O  P E R  U N  M I N I M O  D I  D U E  P E R S O N E , V A L E  P E R  T U T T I  I  C O M M E N S A L I  E  N O N  P U Ò

E S S E R E  M O D I F I C A T O .  ( O G N I  M O D I F I C A  C O M P O R T A  U N A  V A R I A Z I O N E  D I  P R E Z Z O )

(dal mercoledì al sabato)


