Menir sa cardiga

Aperitivo “Vernaccia come una volta”
con olive alla sarda, crema di pecorino,

salsiccia sul tagliere, pane carasau e civraxiu caldo

Muggine affumicato con vellutata di peperoni
Agliata alla bosana

Alici marinate, patate e pesto di basilico

Ostriche crude sul ghiaccio (Irlanda e Franci ) e piccoli gamberi sul ghiaccio

Fritto di cozze con salsa scabecciu
Tagliatelle fresche al ragu di muggine e bottarga
Grigliata mista del golfo cotta a carbone
Falsa cheesecake di ricotta e zafferano

Caffé e mirto, limone o filuferru

Acqua microfiltrata

Dal martedi al sabato € 48,00 escluso vino e bibite
Con abbinamento 4 vini al bicchiere € 70,00 (secondo tipologia disponibile)

Menu soggetti a variazione in base al pescato del giorno

Gentili clienti vi ricordiamo che il menu puo essere utilizzato per un min. di
2 persone e vale per tutti i commensali del tavolo (tranne in caso di bambini,
allergie e intolleranze) e non puo essere modificato. Il menu degustazione
non € un obbligo, ma una possibilita di fare un percorso della nostra cucina

regionale.
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