
MENU
DOMENICA

 

Amab i l e  ma  non  t roppo

Ol i ve  a l l a  sa rda ,  c rema  d i  peco r i no ,
sa l s i cc ia  su l  tag l i e re ,  pane  ca rasau  e  c i v rax i u

T r ig l i e t te  a  " scabecc iu "
Tonno  f re sco  a l l a  ca r l o fo r t i na

Sepp io l i ne ,  b rocco l i  e  ba l sam ico
Os t r i che  c rude  su l  gh iacc io  (  I r l anda  e  F ranc ia  )  

Zuppa  ca lda  d i  f r u t t i  d i  ma re

 

 

 

 
 

   Ch icch i  d i  r i co t ta  con  pes to  ca r l o fo r t i no  e  code  d i  gamber i
 

Gr ig l i a ta  m i s ta  de l  go l fo  co t ta  a  ca rbone
Verdu ra  i n  p i nz imon io

 
T i ram i sù  r i v i s i ta to  co t to  a l  fo rno

Caf fè ,  m i r to  e  acqua  demine ra l i z za ta
 

€  4 0 , 0 0  E S C L U S O  I L  V I N O
€  4 5 , 0 0  C O M P R E S O  V I N O

€  6 0 , 0 0  C O M P R E S O  P E R C O R S O  V I N O €  2 5 , 0 0  M E N Ù  J U N I O R

Prosciutto e mozzarelline
Trofie al pomodoro 

 Cotoletta e patate fritte 
 Dessert  - Acqua e bibita

( Q U A T T R O  T I P O L O G I E  A L  B I C C H I E R E )  
C h a r d o n n a y  -  S a u v i g n o n  -  T o r b a t o -  M o s c a t o  p a s s i t o

 

 

O G G I  A  T U T T O  S A U V I G N O N
 

 

RICORDIAMO CHE IL MENÙ PUÒ ESSERE UTILIZZATO PER UN MINIMO DI 2 PAX E VALE PER TUTTI I
COMMENSALI, TRANNE IN CASO DI BAMBINI, ALLERGIE E INTOLLERANZE

 

MENÙ SOGGETTI A VARIAZIONE IN BASE AL PESCATO DEL GIORNO
 

2 5  L U G L I O  2 0 2 1


